Cuchillo de pan con hoja dentada suave de 24 cm.

CAM15

MASAHIRO

Este cuchillo de pan de la marca Masahiro cortara facilmente tus
cortezas y no aplastara tus migas, para obtener hermosos panes,

n‘ 1355 brioches e incluso asados aireados. Fabricacion japonesa. Hoja de
24 cm de acero inoxidable + 0,9% de carbono. Uso recomendado

para diestros.

Caracteristiques Produit :

Longitud (mm) : 380 Peso (kg) : 0.31 Pais de fabricacion : china
Tipo de manga : remachado Material del mango : pom Tipo de hoja : dentada
Pasar por el lavavajillas : no Tamafio de la hoja (en cm) : 24 Gama : masahiro

Tipo de acero inoxidable : mbs-26

Informations Logistiques :

Largeur : 410 mm Profondeur : 30 mm Hauteur : 90 mm
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